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SL'AMOUR 
DE SAISON 
THE LOVE OF THE SEASON 

Prix nets en euros, taxes et service compris / Net prices in euro including
taxes and services • Tous les fruits et légumes sont issus de l’agriculture
biologique / All fruits and vegetables are organic •  Toutes nos viandes
sont d’origine française / All our meats come from France • Liste des

allergènes disponible sur demande.

Expresso - 4,5
Gustave IPA 25cl - 6
Gustave Blonde Btl 33cl - 7
Cola Cola 33cl - 7
Evian 50 cl - 4     Evian 1L - 7
Ricard 4cl - 8

Brouilly Château de Saint-Lager AOP - Gamay - HVE 75cl  - 52
Clos Saint-Germain AOP - Pinot Noir 75cl  - 55
Copain comme Cavage IGP - Malbec 75cl  - 32
Oé Le Languedoc AOP - Grenache 75cl  - 45
Pellehaut l'été Gascon IGP - Chardonnay HVE  75cl  - 39
Studio by Miraval 75cl - 39

BOISSONS

ENTRÉE DE LA SEMAINE
STARTER OF THE WEEK

PLAT DE LA SEMAINE
MAIN COURSE OF THE WEEK

15

27

CHARCUTERIE 
DE NOS RÉGIONS
COLD MEATS FROM 
OUR REGIONS
Coppa, Jésus, saucisse sèche
d’Auvergne, pain de campagne
Coppa, Jesus, dry sausage from
Auvergne, country bread

TARTINADE DE MARRON
CHESTNUT TARTINADE
Chips de quinoa maison
Homemade quinoa chips

À PARTAGER 

ENTRÉE
CHAMPIGNON SAUVAGE
WILD MUSHROOM
Trompettes de la mort en royale,
praliné aux champignons
Black trumpet mushrooms royale-
style, mushrooms praline

CANARD  
DUCK
Foie gras mi-cuit, déclinaison de
poire, brioche toastée
Half-cooked Foie gras, pear chutney,
toasted brioche

16

18

PLAT 
POULET FERMIER
FREE RANGE CHICKEN
Suprême farci châtaigne et noisette,
mousseline de topinambour, potimarron rôti
Poultry breast stuffed with sweet chestnut
and nuts, sunchoke mousseline, roasted
onion squash

SAINT-JACQUES DE NOS CÔTES
SCALLOPS FROM FRENCH COASTS
Snackées à la plancha, brunoise de
butternut, sauce parfumée ail et feuille de
curry
Snacked with plancha, chopped butternut
squash, sauce flavoured with garlic and curry
leaf

BOEUF DE RACE 
BEEF 
Bavette Salers 160gr, oignons doux des
Cévennes, salsifis glacés, purée d’oignons
brûlés, sauce bordelaise
Flank steak 160gr, sweet onions from
Cévennes, glazed salsifis, burned onions
puree, “Bordelaise” sauce
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30

32

SOUPE DE POISSON
FISH SOUP
Poissons de roche, fenouil croquant,
croûtons à l’ail, rouille
Freshwater fish, crispy fennel, garlic
bread, rouille sauce

15

TAJINE D’ARIETTE
ARIETTE'S TAGINE
Légumes cuits aux épices, petit
épeautre, compotée de poires de
notre jardin
Vegetables cooked with spices,
einkorn, stewed pears from our garden

26


